DEUTSCEH
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Padrén-Paprika (G) 15,00€
Tintenfisch-Kroketten in eigener Tinte (c,6,H,1) 16,00€

SchinkenKroketten (ibérico) (G, H, L) 16,00€
Ibérico-Schinken 26,00€
Mahén-Menorca-Kiise (L) 18,00€
Geddampfte Miesmuscheln (c, su) 16,00€
Miesmuscheln nach Seemannsart (c, M, P) 17,00€
Garnelen aus Menorca sautiert (C) 275U
Tintenfisch nach rémische Art (G, H) 23,00€
Tintenfischringe nach andalusischer Art (6,10 23,00€
Oktopus nach galicischer Art 27,00€
Sautierte Muscheln oder mit 24,00€
Meeresfriichtesauce (M,P)

Messermuscheln (v 25,00€
Gefiillte Auberginen “Menorquina Art” (G,H) 18,00€
Gegrillte menorquinische Garnelen (¢ 37,00€

Lasagne nach Bologneser Art (A, FC,G,H,L,SE) 16,00€

Lumache-Nudeln mit Pesto und 16,50€
getrockneten Tomaten (G, FC, L)

Paccheri mit Meeresfriichten (c, G, M, P) 20,00€

S rische lLorspeisen

Gemischter Salat mit Thunfisch 4, p) 15,00€
Tomaten-Zwiebel Salat mit Thunfisch p) 15,00€

Salat aus Cherrytomaten, Ochsenherztomaten, 16,50€
Burrata und Pesto-Vinaigrette (FC,1)

Avocado-und Garnelensalat om) 17,50€

Salat nach Art des Hauses: Ziegenkdise, 17,00€
Niisse, Pflaumen-Vinaigrette (Fs, L, S)

Rindercarpaccio mit Mahon-Kisespiinen c,G,1) 25,00€

Inselfisch-Carpaccio (G, ) 25,00€
Inselfisch-Ceviche (p) 24,00€
Kurz gebratener roter Thunfisch mit 29,00€
Wasabi-Perlen und Sojasauce (G p, )

Gegrillter Rote-Bete-Hummus (G, SE*) 20,00€
Roter Thunfisch-Tatar (GH,L,S, P) 27,00€

Reisqerichie

Paella mit iberischem Fleisch (c, M, P) *25,00€
Gemischte Paella (Fleisch und Meeresfriichte) (C,M, P) ~ 21,50€
Paella mit Meeresfriichten (c, M, P) *26,00€
Hummer-Paella (c, M, P) *35,00€
Gemiise-Pacella (c*, p *20,00€

Schwarzer Reis (mit Gamelen, Miesmuscheln und Sepia) (C,M,P) ~ 25 ,00€
Fideiiad tmicGarmilin, Miesmusihelicsoul Sl (G G M. B 2 5.00€
Entenfideud, Pilze und Foie (c, G, P) *26,50€
Reiseintopf mit Hummer (C, M, P) *36,00€
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Der Preis gilt pro Person, Minimum 2 Person




DEUTSCH

Sischgerich Sischyerischa

Goldbrasse gegrillt oder auf dem Riiken G+, p) 22,00€ Rinderfilet vom Grill mit Pastinakencreme G+ 1) 29,50€
Gegrillter Tintenfisch mit 25,00€ Gegrilltes Entrecote (G*) 24,00€
“Ajoblanco” (¥s, G, H, L, P, SE) Schweinshaxe aus dem Ofen 21,00€
Gegrillter Sepia (G*,P) 21,50€ Hdhnchenbrust mit Pfeffersofie (G+ 1, 9) 15,50€
Gegrillter Lachs G* P) 24,00€ Gegrilltes Kotelett aus Menorca (G») 32,00€
Seebarsch gegrillt oder am Riicken (G*,P) 24,00€ Angus-Burger mit sonnengetrockneten 19,00€
Menorquinischer Raya (G, p) 25,00€ Tomaten, Rucola und Pesto-Mayonnaise (G*, MO)
Kabeljau mit Spargelcreme und 25,00€ Angus-Burger mit Ziegenkdise 19,00€
Steinpilzen (7S, G, H,1, P) und Speck G+, 1, MO)
Skorpionfisch mit gebratenem Knoblauch G+ pr) 62€/kg
Eintopf mit Meeresfriichten: Hummer, Garnelen, “46,00€ Sol3en:
Kaisergranat, Miesmuscheln und Taschenkrebs Pfeffer (G, H,1, MO, 5) 2,95€
SpeziabWolfsbm:sch (1 kg), wahlweise: 62,00€ (2 pax.) Mahén-Kéise-Sofe @ 2.95€
Ofen, Grill oder in Salzkruste (p) Champignon-Zwiebel-Soffe 2 95¢
*Der Preis gilt pro Person, Minimum 2 Personen
Brot mit Tomate (G) 3,30€
Knoblauchbrot G, 1) 3,30€

Spezialiaten

Gegrille Meeresfriichte: Hummer, Garnelen, 165,00€ (2 pax.) -
Kaisergranat, Schwertmuscheln, Miesmuscheln M

und Venusmuscheln ¢, m) e/ W
Eintopf mit Langusten (C, G, M, P) 175€/kg %WW Y acdl e

Gegrillter Languste (c, G) 170€/kg
Languste mit Spiegeleiern und Kartoffeln (c,e,m 175€/kg
Gegrillter oder mit Knoblauch Hummer (¢ 53,00€

A Sellerie | C Krebstiere | FC Schalenfriichte | G Gluten |
G* Kann Glutenfrei zubereitet werden | H Eier | L Milchprodukte |
M Weichtiere | MO Senf | P Fisch | S Soja | SE Sesam | SU Sulfites

Mauwst. Inkludiert



