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C A R T A  D E  P O S T R E S  

❦ 

C O U L A N T  D E  A V E L L A N A  C O N  H E L A D O  D E  C H O C O L A T E  

·   8   ·  

Bizcocho caliente y crujiente por fuera, con corazón de crema de avellana, acompañado de cremoso helado de 
chocolate 

Tiempo de cocción — 8 minutos 

B R O W N I E  D E  C H O C O L A T E  Y  C A R A M E L O ,  C O N  H E L A D O  D E  
M A S C A R P O N E  

·   8   ·  

Brownie de chocolate, ganache de chocolate y café, toffee y suave helado de mascarpone 

P A S T E L  D E  Q U E S O  C O N  H E L A D O  D E  F I G A T  

·   7 , 5   ·  

Cremoso pastel de queso D.O. Mahón con base crujiente, acompañado de helado de higo (figat menorquín) 

T O R R I J A  D E  E N S A I M A D A  C O N  H E L A D O  D E  C A R Q U I Ñ O L  

·   7 , 5   ·  

Torrija de ensaimada menorquina, espuma de chocolate y helado de carquiñols 

T O R T A D A  D E  A L M E N D R A  C O N  H E L A D O  D E  V A I N I L L A  

·   8   ·  

Esponjosa tortada de almendra molida, manjar blanco y cremoso helado de vainilla 

L E M O N  P I E  

·   8   ·  

Tartaleta de cítricos, merengue italiano y gajos de naranja y limón 

S O R B E T E  D E  M A N D A R I N A  

·   8   ·  

Fresco y cítrico sorbete de mandarina, granizado de naranja, fresas confitadas y yogur 

M O U S S E  D E  F R U T O S  R O J O S  

·   7 , 5   ·  

Mousse de frutos rojos con sopa de chocolate blanco e interior de gel de agua de rosas 

Sugerencia de maridaje  ·  Tokaji Aszú 5 Puttonyos — copa 30 / botella 50 cl 90 


