
PARA COMPARTIR
Ración de pan de masa madre

Pan de cristal con tomate (2 tostadas)

Tomate de la huerta en rodajas, queso de Maó, 
cebolla tierna y alcaparras

Ensalada de tomate, aguacate y pepino sobre 
salsa secreta de yogur, toque de cebolla 
morada y chips crujientes con sabor a gamba

Lechugas variadas, aguacate, gambas de 
Menorca, nueces y salsa rosa

Anchoa doble 00 del Cantábrico sobre sobao 
tostado con mantequilla ahumada (2 uds)

Cecina de picaña de Menorca madurada 40 
días, AOVE, brotes de rúcula y un toque de 
queso parmesano

Carpaccio de gambas de Menorca Nou Siroco

Ceviche de lubina

Mejillones de roca del puerto de Maó al vapor

Tartar de atún rojo salvaje JC Mackintosh a 
nuestro estilo

Gambas de Menorca salteadas con Gin 
Xoriguer de Maó

Nuestras alcachofas rebozadas

Sepia salteada con sobrasada artesana de 
Menorca

Calabacines a la menorquina (rellenos de 
verduras)

Calamares a la andaluza acompañados de 
kimchi mayo

Revuelto de patatas, puerro y sobrasada 
artesana de Menorca

Croquetas caseras de bacalao (10 unidades)

Pulpo a la plancha sobre puré casero de patata 
y cebolla pochada

PLATOS PRINCIPALES
Lomo de lubina a la plancha acompañada de 
crema de hinojo y verduras salteadas

Bacalao acabado al horno con salsa de miel y 
mostaza acompañado de patatas panadera

Atún rojo salvaje JC Mackintosh, verduritas 
frescas salteadas con sésamo y salsa teriyaki

Tacos de rape rebozados con cebolla frita y 
patatas

Pescado de Menorca según captura

Langosta de Menorca frita con huevos y 
patatas

Cochinillo en dos cocciones con su costra 
acompañado de puré de manzana y patatas

Chuleta de lomo bajo de vaca de Menorca 
(900gr)

ARROCES
(mínimo para 2 personas)

Arroz del senyoret con gamba roja de 
Menorca y sepia

Arroz negro con sepia y gamba de la isla

Arroz de pulpo y alcachofas con puntitas 
de mayonesa de pimentón

Arroz de bogavante

Fideuá ciega de rape, sepia y gambas de 
Menorca

Caldereta de langosta (sólo por encargo)

POSTRES CASEROS
Coulant de chocolate (12 minutos de cocción)

Coulant de pistacho y chocolate blanco 
(12 minutos de cocción)

Tatín de manzana

Cheesecake de donut

Helado de coco Nou Siroco

Sorbete de limón
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