
Croquetas  caseras  de  jamón ibér i co .  ( 5u)
Croquete s  caso lanes  de  pern i l  ibèr i c  ( 5u)
           
Croquetas  caseras  de  ch ip i rón  en  su  t inta .  ( 5u)
Croquete s  caso lanes  de  x ip i rons  en  la  s eva  t inta .  ( 5u)

Croquetas  mixtas .  (6u)  
Croquete s  mixte s  (6  u )

Gyozas  de  buey  con  sa l sa  t er iyak i .  ( 5u)
Gyozes  de  bou  amb sa l sa  t er iyak i .  ( 5u)

Zamburiñas  a  la  p lancha .    
Zambur inyes  a  la  p lanxa .

Flor  de  a l cachofa  conf i tada  con  jamón ibér i co .  ( 3u)
Flor  de  carxo fa  conf i tada  amb pern i l  ibèr i c . ( 3u)

Anchoas  de l  cantábr i co  sobre  pan de  cr i s ta l  y  tomate  ra l lado .  (4u)
Anxoves  de l  Cantàbr i c  sobre  pa  de  v idre  amb tomàquet  rat l la t  (4  u )

Sardinas  ahumadas  sobre  cru j i ente  de  pan de  cr i s ta l ,  con  queso  crema,  aguacate  
y  p i co  de  ga l lo .  (4u)
Sardines  fumades  sobre  c ru ixent  de  pa  de  v idre ,  amb formatge  crema,  a lvocat
i  p i co  de  ga l lo  (4u)
                           
Ensaladi l la  rusa  con  ventresca  de  atún y  langos t inos .      
Ensa lad i l la  rus sa  amb ventre sca  de  tonyina  i  l lagos t ins .

Bravas  con  nues tra  sa l sa  Pecado .  
Patate s  braves  amb la  nos tra  sa l sa  Pecat .

Albóndigas  100% añojo  menorca  con  tomate ,  s erv idas  con  crema y  cru j i entes  de  boniato .
Mandongui l l e s  100% anye l l  de  Menorca  amb tomàquet ,  s e rv ide s  amb crema i  c ru ixent s  de
moniato .

Menú
1 3€

13€

15 ,60€

12€

2 ,70€/ud

14 ,50€

16€

16€

9 ,50€

7€

11 , 50€

Burrata  de  búfa la  con  tartar  de  tomate ,  ge l  de  dát i l  y  ace i t e  de  a lbahaca .    
Burrata  de  búfa la  amb tàr tar  de  tomàquet ,  ge l  de  dàt i l  i  o l i  d ’a l fàbrega .
                    
Ensalada  de  h igos  de  Menorca  con  rúcula ,  tomate  seco ,  queso  f e ta ,  nueces  y  v inagreta  de  mie l .
Amanida  de  f i gues  de  Menorca  amb ruca ,  tomàquet  s ec ,  f ormatge  f e ta ,  nous  i  v inagre ta  de  me l .

Tomate  de  Menorca  con  ventresca  de  boni to  y  ace i t e  de  a lbahaca .
Tomàquet  de  Menorca  amb ventre sca  de  boní to l  i  o l i  d ’a l fàbrega .

TAPA S / T A P E S

E N SA LADA S / AMAN I D E S

*La gran mayoría de nuestros productos son de kmO.
*La gran majoria dels nostres productes són de km 0.

1 3€

14 ,50€

13 , 50€

*En caso de sufrir algún tipo de alergia, por favor pónganse en contacto con nuestro personal.  
 *En cas de patir algun tipus d’al·lèrgia, si us plau poseu-vos en contacte amb el nostre personal.



Steak  tartar  de  vaca  madurada de  Menorca  sobre  tuétano  asado .
Steak  tàr tar  de  vaca  madurada  de  Menorca  sobre  mol l  d ’ o s  ro s t i t .

Hamburguesa  Mex 100% añojo  de  Menorca ,  con  crema de  aguacate ,  p i co  de  ga l lo  y  queso
cheddar  p i cante .  Serv idas  con  patatas  f r i tas .
Hamburguesa  Mex  100% anye l l  de  Menorca ,  amb crema d ’a lvocat ,  p i co  de  ga l lo  i  f ormatge
cheddar  p i cant .  Serv ida  amb patate s  f r eg ide s .

Hamburguesa  Pecado  100% añojo  Menorca ,  cebo l la  caramel i zada ,  queso  cheddar  y
nues tra  sa l sa .  Serv idas  con  patatas  f r i tas .  
Hamburguesa  Pecado  100% anye l l  de  Menorca ,  amb ceba  caramel · l i t zada ,  formatge  cheddar
i  la  nos t ra  sa l sa .  Serv ida  amb patate s  f r eg ide s .

Ali tas  de  po l lo  a  ba ja  t emperatura  con  sa l sa  k imchi  y  e spec ias  japonesas .
Alete s  de  po l la s t re  a  ba ixa  t emperatura  amb sa l sa  k imchi  i  e spèc i e s  japonese s .

Cost i l la  de  cerdo  a  ba ja  t emperatura  en  pan bao  con  cebo l la ,  pep in i l lo  y  mahonesa  de
so ja .  
Cos t e l la  de  porc  a  ba ixa  t emperatura  en  pa  bao  amb ceba ,  cogombret  i  maionesa  de  so ja .

Tatak i  de  chule ta  de  vaca  premium bañado  en  su  prop io  jugo .  
Tatak i  de  co s t e l la  de  vaca  premium banyat  en  e l  s eu  prop i  suc .

Cochin i l lo  conf i tado ,  con  cremoso  de  patata ,  puré  de  co l i f lor  y  sa l sa  Demi-g lacé .
Garr í  conf i ta t  amb cremós  de  patata ,  puré  de  co l i f l o r  i  sa l sa  demi-g lacé .

Entrecot  de  Guipúzcua ( 300gr)  acompañado  con  nues tras  patatas  f r i tas .
Entrecot  de  Guipúscoa  ( 300  g )  acompanyat  de  l e s  nos t re s  patate s  f r eg ide s .

Pulpo  a  la  p lancha  sobre  patata  mortero .  
Pop  a  la  p lanxa  sobre  patata  a l  morter .

Ceviche  de  corv ina  con  l eche  de  t i gre ,  c rema de  boniato  y  p látano  f r i to .  
Cev iche  de  corv ina  amb l l e t  de  t i gre ,  c rema de  moniato  i  p là tan  f reg i t .

Tartar  de  atún ro jo  a l  e s t i lo  n ikke i .
Tàrtar  de  tonyina  vermel la  a  l ’ e s t i l  n ikke i .

Bacalao  a  ba ja  t emperatura  sobre  patata  panadera ,  sa l sa  y  ch ips  de  puerro .  
Bacal là  a  ba ixa  t emperatura  sobre  patata  panadera ,  sa l sa  i  x ip s  de  porro .

Salmón sobre  puré  de  boniato  y  naranja ,  con  ch ips  de  boniato .
Salmó sobre  puré  de  moniato  i  taron ja ,  amb x ips  de  moniato .

Calamar  a  la  p lancha  sobre  patata  panadera ,  re f r i to  de  a jos  y  un  toque  de
mayonesa  de  t inta  de  ca lamar .  
Calamar  a  la  p lanxa  sobre  patata  panadera ,  so f r eg i t  d ’a l l s  i  un  toc  de
maionesa  de  t in ta  de  ca lamar .

21€

17 ,00€

18€

19,50€

16€

18€

19,50€

15€

14 ,50€

12 ,50€

14 ,50€

19€

24€

24 ,50€

D U L C E S  P E C A D O S / D O L Ç O S  P E C A T S
Nuestra  tarta  de  queso  con  ga l l e ta  Lotus .                     
La  nos tra  tar ta  de  formatge  amb ga le ta  Lotus .

Panna Cotta  con  a ire  de  mango .                  
Panna co t ta  amb a i re  de  mango .

Cruj i ente  de  pan de  cr i s ta l  con  crema de  cacao ,  sa l  Maldon y  AOVE.         
Cruixent  de  pa  de  v idre  amb crema de  cacau ,  sa l  Maldon i  OOVE

Tarta  de  ca labaza          
Past í s  de  carbassa .

C A R N E S / C A R N S

• P E S C A D O S / P E I X O S •

6 ,50€

6 ,50€

6€

6€

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •


