
Croquet te s  maison  de  jambon ibér ique .  ( 5u)
Homemade  Iber ian  ham croquet t e s .  ( 5u)
             
Croquet te s  maison  de  pe t i t s  ca lmars  dans  l eur  encre .  ( 5u)
Homemade  baby  squ id  in  ink  croquet t e s .  ( 5u)

Croquet te s  maison  mixtes .  (6u)  
Mixed  home made  croquet t e s .  (6u)

Gyozas  au  bœuf  sauce  t er iyak i .  ( 5u)
Bee f  gyozas  wi th  t er iyak i  sauce .  ( 5u)

Saint - Jacques  à  la  p lancha .   
Seared  gar l i c  s ca l lops .

Fleur  d 'ar t i chaut  conf i t e  au  jambon ibér ique .  ( 3u)
Art i choke  f l ower  conf i t  wi th  Iber ian  ham.  ( 3u)

Anchoi s  de  Cantabr ie  sur  pa in  cr i s ta l  e t  tomate  râpée .  (4u)
Anchovie s  f rom the  Cantabr ian  s ea  on  g la s s  bread  and grated  romato .

Sardines  fumées  sur  pa in  cr i s ta l  c roust i l lant  avec  f romage  f ra i s ,  avocat  
e t  “p i co  de  ga l lo ” .  (4u)
Smoked  sard ines  s e rved  over  g la s s  bread  wi th  cream chee se .  topped  wi th  
"p i co  de  ga l lo "  and  avocado .  (4u)
                          
Salade  russe  avec  ventrèche  de  thon e t  crevet te s .      
Russ ian  potato  sa lad  wi th  tuna  be l ly  and  langous t ine s .

Patates  bravas  avec  notre  sauce  Pecado .
Patatas  bravas  wi th  our  Pecado  s i gnature  sauce .

Boule t te s  de  v iande  de  boeuf  100% minorquin  a  la  sauce  tomate  
serv ie  avec  purée  e t  croust i l lant  de  patate  douce .        
100% matured  Menorcan  bee f  meatba l l s  s e rved  on  a  tomato  and  creamy
sweet  potato  pure  wi th  sweet  potato  c r i sp s .
           

Menu
1 3€

13€

15 ,60€

12€

2 ,70€/ud

14 ,50€

16€

16€

9 ,50€

7€

11 , 50€

Burrata  d i  buf fa la  sur  un tartare  de  tomate ,  ge l  de  dat te  e t  hui l e  de  bas i l i c .   
Buf fa lo  burrata  on  a  tomato  tar tare ,  date  ge l  wi th  bas i l  o i l .

Salade  de  f i gues  de  Minorque  avec  roquet te ,  tomates  s échées ,  f romage  f e ta ,  no ix  
e t  v ina igre t te  au  mie l .
Menorcan f i g  sa lad  wi th  arugula ,  sun-dr i ed  tomatoes ,  f e ta  chee se ,  walnut s ,  and  honey  v ina igre t t e .
                         
Tomate  de  Minorque  avec  ventrèche  de  thon e t  hui l e  de  bas i l i c . .
Menorcan tomato  sa lad  wi th  tuna  be l ly  and  bas i l  o i l .  

TAPA S

SA LAD E S / S A LAD S

*La grande  major i t é  de  nos  produi t s  prov iennent  de  kmO:
* Al l  our  main  ingred i ent s  are  "km O" ,  product s  l oca l ly  sourced  and  organic .

1 3€

14 ,50€

13 , 50€

*Si  vous  avez  des  a l l erg i e s ,  veu i l l e z  contacter  notre  personne l .  
*  I f  you  have  any  food  into l e rance s  or  a l l e rg i e s  p l ease  in form us .



Steak  tartare  de  bœuf  minorquin  sur  os  à  mœel l e .
Matured  menorcan  bee f  tar tare  on  roas t ed  marrow bone .

Burger  Mex s teak  haché  100% minorquin ,  avec  crème d 'avocat ,  p i co  de  ga l lo  e t  cheddar  fondu .
Serv i  avec  des  f r i t e s .  
100% Menorcan  bee f  mex  burguer ,  wi th  avocado  cream,  "p i co  de  ga l lo "  and  sp i cy  cheddar  chee se .
Scrved  wi th  f r i e s

Burger  Pecado  s teak  haché  100% minorquin ,  o ignon caramél i s é ,  cheddar  e t  notre  sauce .  Serv i
avec  des  f r i t e s .  
100% Menorcan  bee f  pecado  Burguer ,  caramel i s ed  on ion ,  cheddar  chee se  and  our  s i gnature  sauce .
Served  wi th  f r i e s .

Aile s  de  poule t  cu i te s  à  basse  t empérature  avec  sauce  k imchi  e t  ép i ce s  japonai se s .
Sous  v ide  ch i cken  wings  wi th  k imchi  sauce  and  Japanese  sp i c e s .

Côtes  de  porc  cu i te s  à  basse  t empérature  sur  pa in  bao  avec  o ignon,  corn ichon e t  mayonnaise  
au  so ja .  
Low and s low pork  r ib s  on  bao  buns  wi th  on ion ,  p i ck l e s  and  soy  mayo .

Tatak i  de  Côte l e t t e  de  bœuf  de  première  qual i t é  ba ignant  dans  son  jus .
Premium bee f  chop  ta tak i  bathed  in  i t s  own ju i ce s .

Cochon de  la i t  conf i t ,  avec  crémeux de  pomme de  t erre ,  purée  de  chou- f l eur  e t  sauce  demi-g lace .
Conf i t  suck l ing  p ig ,  wi th  creamy potato  purée ,  cau l i f l ower  purée  and  demi-g lace  sauce .

Entrecôte  du  Guipuscoa  ( 300  g ) ,  accompagnée  de  nos  f r i t e s  maison .
Guipúzcoa  entrecô te  s t eak  ( 300g) ,  s e rved  wi th  our  homemade  f r i e s .

Tentacule  de  poulpe  à  la  p lancha  sur  ecrasé  de  pomme de  t erre .
Gri l l ed  oc topus  wi th  Spani sh  s ty l e  mashed  potato .

Ceviche  de  maigre  avec  l e che  de  t i gre ,  c rème de  patate  douce  e t  p lanta in  f r i t .
Sea  bas s  c ev i che  wi th  t i ger ' s  mi lk ,  sweet  potato  cream and f r i ed  p lanta in .

Tartare  de  thon rouge ,  s ty le  Nikke i .
Blue f in  tuna  tar tare  Nikke i  (Peruvian  and Japanese  s ty l e )

Cabi l laud cu i t  à  basse  t empérature  sur  pommes  de  t erre  au  four ,  sauce  e t  ch ips  de  po ireaux .  
Low temperature  cod  on  a  bed  o f  baker  s ty l e  potatoe s ,  l e ek  sauce  and  l e ek  cr i sp s .

Saumon sur  purée  de  patate  douce  à  l ’ orange  avec  ch ips  de  patates  douces .
Salmon on  sweet  potato  and orange  purée  wi th  sweet  potato  cr i sp s .

Calamar  gr i l l é  sur  l i t  de  pommes  de  t erre  au  four ,  avec  une  pers i l lade  à  l ’ a i l  e t  une  touche  de
mayonnaise  à  l ’ encre  de  s e i che .
Gri l l ed  squ id  on  a  bed  o f  baker  s ty l e  potatoe s ,  wi th  a  gar l i c  sauté  and  a  touch  o f  squ id  ink
mayonnai se .

21€

17 ,00€

18€

19,50€

16€

18€

19,50€

15€

14 ,50€

12 ,50€

14 ,50€

19€

24€

24 ,50€

P É C H É S  M I G N O N S / S I N F U L  S W E E T S

Notre  cheesecake  au  b i s cu i t  Lotus .   
Homemade  chee secake  wi th  lo tus  b i s cu i t  base .

Panna Cotta  e t  mousse  de  mangue .                  
Panna Cot ta  wi th  mango  a i r .

Pain  cr i s ta l  c roust i l lant  avec  crème de  cacao ,  s e l  Maldon e t  hui l e  d ' o l ive  extra  v ierge .
Light  and  cr i spy  g las s  bread  wi th  cocoa  cream,  Maldon sa l t  and  EVOO (extra  v i rg in  o l ive  o i l ) .

Tarte  au  pot i ron .      
Pumpkin  cake

V I A N D E S / M E A T S

• P O I S S O N S / F I S H E S •

6 ,50€

6 ,50€

6€

6€

• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •


