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Pa amb tomaquet 450 €
Pa de coca amb tomaquet ratllat. (Gluten)

Pa amb tomaquet i pernil ibéric 990 €
Pa de coca amb tomaquet ratllat, pernil ibéric,

oli d'oliva i sal Maldon. (Gluten)

Patates braves 6,70 €

Patates braves casolanes amb allioli i salsa brava.
(Lactics)

Croquetes de pernil i pollastre 950 €
Croquetes casolanes de pernil ibéric i pollastre.

(Lactics, gluten, ous)

Croquetes de gamba de Menorca 1290 €
Croquetes artesanes de gamba de Menorca.

(Crustacis, lactics, gluten, sulfits, ous)

Carpaccio de vedella 1390 €
Carpaccio de vedella madurada amb parmesad,

oli de tofona i ruca. (Lactics)

Tires de pollastre arrebossades 950 €
Tires de pollastre arrebossades amb panko i maionesa
de mostassa i mel. (Ous, gluten, mostassa)

Provoleta 1190 €

Formatge provolone fos amb sobrassada i mel o amb
tomaquet sec i pesto verd. (Lactics, fruits secs)

Tartar de salmé 14,90 €
Salmdé amb alvocat i mango, marinat amib soja, oli de
sésam i citrics. (Soja, sésam, gluten, peix)

Zamburinyes 15,00 €
Zamburinyes a la planxa amb oli d'all i julivert.

(Marisc)

Xipirons 1090 €
Xipirons a la planxa amb all i julivert. (Marisc)

Musclos de Maé (Temporada) 1290 €

Musclos a la planxa amb all i julivert o al vapor.
(Marisc)

Burrata 13,50 €
Amb tomaquet, ruca, tomaquet sec i pesto verd.

(Lactics, fruits secs)

Amanida verda 10,50 €

Mesclum, pastanaga, ceba morada, olives verdes,
cogombre i tomaquets cherry. (Mostassa)

Amanida de formatge de cabra 12,50 €

Mesclum, formatge de cabra gratinat, vinagreta
de fruits del bosc, tomaquets cherry i nous.
(Lactics, mostassa, fruits secs)

Amanida de pollastre 1,50 €

Mesclum, olives negres, pollastre, encenalls
de parmesd, crostons i vinagreta de mostassa i mel.
(Lactics, gluten, mostassa)

IVA INCLOS

(Gluten, lactics)

Margarita 8,60 €
Salsa de tomaquet, mozzarella i orenga.

Prosciutto 940 €
T., M., O., pernil dolg.

Prosciutto e Funghi 990 €
T., M., O., pernil dol¢ i xampinyons.

Romana 10,70 €
T., M., O., pernil dolg, xampinyons, ceba i olives negres.
Piemontesa 9,60 €
T., M., O., bacéd i xampinyons.

Tropical 9,60 €
T., M., O., pernil dolg i pinya.

Al Tonno 10,20 €
T., M., O., tonyina, ceba i olives verdes. (Peix)

Bolonyesa 11,20 €
T., M., O., salsa bolonyesa casolana. (Sulfits)

Arrabiata 12,00 €

T., M., O,, salsa bolonyesa casolana picant i pebrot
vermell escalivat. (Sulfits)

Vegetal 990 €
T., M., O., xampinyons, carbassd, pebrot vermell

escalivat i ceba.

Pepperoni 990 €
T., M., O., pepperoni americad.

Quatre formatges 10,10 €
T., M., O., roquefort, provolone i parmesa.

Quatre estacions 12,20 €

T., M., O., pernil dolg, xampinyons, carxofes saltades i
anxoves. (Peix)

Pagesa 1,40 €
T., M., O., sobrassada, formatge de Menorca i mel.
Serrana 970 €
T., M., O., pernil serrd.

Panceta 1,20 €

T., M., O., bacé, salsitxa fresca i ou. (Ous)

Pizzes Gourmet

Espinacs 12,20 €
T., M., O., espinacs saltats, roquefort, ceba
caramel-litzada i pinyons. (Fruits secs)

Ala Panna 12,60 €
M., O., nata, pernil serrd i gambes de Menorca.

(Marisc)

Marinera 13,60 €
T., M., O., musclos i gambes de Menorca. (Marisc)
Gamberetti 13,20 €
T., M., O., alls tendres i gambes de Menorca. (Marisc)
Barbacoa 12,60 €

T., M., O., bac, pollastre kebab, ceba caramel-litzada
i salsa barbacoa. (Sulfits)



Kebab 14,20 €
T., M., O., carn de kebab de pollastre, enciam i tomdquet
fresc, salsa de iogurt i salsa picant.

(Soja, traces de gluten, api, mostassa)

Ibérica 14,60 €
T., M., O., pernil ibéric, ruca i parmesa.

Carpacciana 14,60 €
T., M., O., carpaccio de vedella madurada, ruca,

parmesd i oli de tofona.

Muntanyesa 13,60 €

T., M., O., formatge de cabra, ceba caramel-litzada
i nous. (Fruits secs)

Burrata 15,50 €
T., M., O., tomaquets cherry, burrata, ruca i pesto verd.
(Fruits secs)

Gallega 15,60 €
T., M., O., pop, patata fornera, oli d'oliva verge

extra i pebre vermell de la Vera. (Marisc)

Vegetariana 13,20 €

T., M., O., carxofes confitades, espinacs,
espdrrecs verds, parmesd i pesto verd. (Fruits secs)

Campera 13,60 €
T., M., O., pernil serra, formatge de cabra i ceba
caramel-litzada.

Carciofo 13,60 €
T., M., O., carxofes saltades, bacd i parmesa.

Calzone 1,60 €
T., M., O., pernil dolg, xampinyons i ou. (Ous)

Calzone Diavolo 12,20 €

T., M., O., pernil dolg, salsa bolonyesa casolana
i bitxo verd. (Sulfits)

Espaguetis a la bolonyesa 990 €
Salsa bolonyesa casolana de carn picada mixta.
(Sulfits, gluten)

Espaguetis a la carbonara 1290 €
Amb guanciale ibeéric, pecorino, rovell

d'ou i pebre negre. (Lactics, gluten, ous)

Raviolis de cua de bou 1490 €
Raviolis casolans farcits d'estofat de cua de bou.

(Sulfits, gluten, ous)

Raviolis d'espinacs 14,50 €
Raviolis casolans farcits d'espinacs, ricotta

i ratlladura de llima. (Lactics, gluten, ous)

Raviolis de bacalla i gambes 1490 €
Raviolis casolans farcits de bacalld confitat

i gambes de Menorca. (Marisc, peix, gluten, ous)

SALSES A TRIAR
Salsa de ceps (Lactics) - Salsa de gorgonzola (Lactics)
Salsa marinera (Marisc)

Catala

Hamburgueses

Hamburguesa vegetariana 190 €
De carbasso, pastanaga, ceba i polenta, amb

tomaquet sec, ruca, mozzarella i salsa de iogurt.
Acompanyada de patates fregides. (Lactics, gluten)

Hamburguesa de pollastre 12,50 €
Carn picada de pollastre arrebossada amb panko,

col llombarda, alvocat, ceba cruixent i salsa de iogurt.
Acompanyada de patates fregides.

(Ous, lactics, gluten, peix)

Hamburguesa de vedella 13,50 €
180 g de carn de vedella madurada, tomaquet,

enciam, formatge cheddar, ceba a la planxa i bacd.
Acompanyada de patates fregides.

(Ous, lactics, gluten, sulfits, peix)

La "Smash"

Doble carn de vedella madurada (2 x 100 g),
doble formatge cheddar, doble bacé, cogombret
en vinagre, ceba picada i salsa barbacoa.
Acompanyada de patates fregides.

(Ous, lactics, gluten, sulfits, peix)

1390 €

Risotto ibéric 14,70 €
Amb cansalada viada iberica, ceps, oli de tofon

i formatge parmesa. (Lactics)

Risotto negre 14,90 €

Amb gambes de Menorca, calamars i tinta de sipia,
amb oli de gambes. (Marisc)

Risotto vegetaria 13,50 €

Amb vegetals saltetjats i formatge parmesa. (Lactics)

Especialitats

Entrecot de vedella 2550 €
Llom alt de vedella madurada a la brasa
amb patates i pebrots de Padré.

Mitjana de vedella 3350 €
Mitjana de vedella madurada (500 g)

amb patates i pebrots de Padré.

Pop ala brasa 2390 €
Pota de pop a la brasa amb puré de patata

i oli de pebre vermell fumat. (Marisc, lactics)

Bacalla confitat 20,40 €
Bacalld confitat amb salsa de porros, patata

fornera i tomaquets cherry confitats. (Ldactics, peix)

Salmé a la planxa 1990 €
Salmo a la planxa amb oli d'all i julivert, patates

forneres i esparrecs verds a la planxa. (Peix)

Espatlla de xai rostida 2290 €

Espatlla de xai rostida amb puré de patata.
(Sulfits, lactics)

Extres Pa 0,90 € | Salses 0,60 € | Formatge parmesa 0,90 €



Postres - Desserts

Tiramisu
Huevos, Idcteos y gluten

Brownie de chocolate con salsa Nutela y helado de vainilla /7 Huevos, Idcteos y gluten
Brownie de xocolata amb salsa de Nutella i gelat de vainilla 7 Ous, lactis i gluten
Chocolate brownie with Nutella sauce and vanilla ice cream / Eggs, dairy and gluten
Brownie au chocolat avec sauce Nutella et glace & la vanille 7 GEufs, produits laitiers et gluten
Brownie al cioccolato con salsa alla Nutella e gelato alla vaniglia / Uova, latticini e glutine

Coulant de chocolate con helado de turrén (sin gluten) / Huevos, leche, frutos de cdscara y soja
Coulant de xocolata amb gelat de torré (sense gluten) / Ous, llet, fruits de closca i soja.
Chocolate coulant with nougat ice cream (gluten-free) / Eggs, milk, tree nuts and soy.
Coulant au chocolat avec glace au nougat (sans gluten) /7 Gufs, lait, fruits & coque et soja.
Coulant al cioccolato con gelato al torrone (senza glutine) / Uova, latte, frutta a guscio e soia.

Tarta de queso con frutos rojos confitados / Huevos, Idcteos y gluten

Pastis de formatge amb fruits vermells confitats / Ous, lactis i gluten
Cheesecake with candied red berries 7 Eggs, dairy and gluten

Gdateau au fromage avec fruits rouges confits / Eufs, produits laitiers et gluten
Torta al formaggio con frutti rossi canditi / Uova, latticini e glutine

Sorbete de Pomada / Lacteos

Pomada de gin amb llimonada) / Lactis

“Pomada” sorbet (Gin Xoriguer with lemonade) / Dairy

Sorbet de “Pomada” (Gin Xoriguer avec limonade) / Produits laitiers
Sorbetto di “Pomada” (Gin Xoriguer con limonata) / Latticini

Carpaccio de pifia con helado de coco

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Pineapple carpaccio with coconut ice cream
Carpaccio d'ananas avec glace a la noix de coco
Carpaccio di ananas con gelato al cocco

Mouse de mango / Ldcteos

Mousse de mango / Lactis

Mango mousse / Dairy

Mousse a la mangue / Produits laitiers
Mousse al mango / Latticini

Bola de helado / Lacteos

Bola de gelat / Lactis

Scoop of ice cream / Dairy
Boule de glace / Produits laitiers
Pallina di gelato / Latticini

690€

690€

690€

6,90€

6,50€

6,90€

590€

290€

Cafés y infusiones

Café 1,40€
Cortado 1,60€
Café con leche 1,80€
Cafe bombén 2,20€
Cargjillo 2,60€
Trifdsico 2,80€

Infusiones 2,50€




