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Pane con pomodoro 450 €
Pane "coca" con pomodoro grattugiato. (Glutine)

Pane con pomodoro e prosciutto

iberico 990 €
Pane "coca" con pomodoro grattugiato, prosciutto
iberico, olio d'oliva e sale Maldon. (Glutine)

Patatas Bravas 6,70 €

Patate Bravas fatte in casa con aioli e salsa brava.
(Latticini)

Crocchette di prosciutto e pollo 950 €
Crocchette artigianali con prosciutto iberico e pollo.
(Latticini, glutine, uova)

Crocchette di gamberi di Minorca 1290 €
Crocchette artigianali ai gamberi di Minorca.

(Crostacei, latticini, glutine, solfiti, uova)

Carpaccio di manzo 1390 €

Carpaccio di manzo frollato con Parmigiano, olio al
tartufo e rucola. (Latticini)

Striscioline di pollo impanate 950 €
Striscioline di pollo impanate con panko e maionese
alla senape e miele. (Uova, glutine, senape)

Provoleta 11,90 €

Provolone fuso con sobrassada e miele oppure
con pomodori secchi e pesto verde.
(Latticini, frutta a guscio)

Tartare di salmone 1490 €
Salmone con avocado e mango, marinato
con salsa di soia, olio di sesamo e agrumi.

(Soia, sesamo, glutine, pesce)

Capesante 15,00 €

Capesante alla piastra con olio all'aglio
e prezzemolo. (Frutti di mare)

Calamaretti
Calamaretti alla piastra con aglio e prezzemolo.
(Frutti di mare)

1090 €

Cozze di Mahén (di stagione) 1290 €
Cozze alla piastra con aglio e prezzemolo oppure al
vapore. (Crostacei e molluschi)

Burrata 13,50 €

Con pomodoro, rucola, pomodori secchi
e pesto verde. (Latticini, frutta a guscio)

Insalata verde
Misticanza, carota, cipolla rossa, olive verdi,
cetriolo e pomodorini. (Senape)

10,50 €

Insalata con formaggio di capra 1250 €
Misticanza, formaggio di capra gratinato,
vinaigrette ai frutti di bosco, pomodorini e noci.

(Latticini, senape, frutta a guscio)

Insalata di pollo 11,50 €
Misticanza, olive nere, pollo, scaglie di Parmigiano, crostini
e vinaigrette alla senape e miele.

(Latticini, glutine, senape)

IVAINCLUSA

(Glutine, latticini)

Margherita 8,60€
Salsa di pomodoro, mozzarella e origano.

Prosciutto 940 €
P., M., O., prosciutto cotto.

Prosciutto e Funghi 990 €
P., M., O., prosciutto cotto e funghi.

Romana 10,70 €
P., M., O., prosciutto cotto, funghi, cipolla e olive nere.
Piemontese 9,60 €
P., M., O., bacon e funghi.

Tropicale 9,60 €
P., M., O., prosciutto cotto e ananas.

Al Tonno 10,20 €
P., M., O., tonno, cipolla e olive verdi. (Pesce)

Bolognese 1,20 €
P., M., O., salsa bolognese fatta in casa. (Solfiti)
Arrabbiata 12,00 €
P.. M., O., salsa bolognese piccante fatta in casa

e peperoni rossi arrostiti. (Solfiti)

Vegetale 990 €

P., M., O., funghi, zucchine, peperoni rossi arrostiti
e cipolla.

Pepperoni 990 €
P., M., O., pepperoni americano.

Quattro Formaggi 10,10 €
P., M., O., Roquefort, provolone e Parmigiano.

Quattro Stagioni 12,20 €
P., M., O., prosciutto cotto, funghi, carciofi saltati

e acciughe. (Pesce)

Paesana 1,40 €
P., M., O., sobrassada, formaggio di Minorca e miele.
Serrana 970 €
P., M., O., prosciutto crudo.

Pancetta 1,20 €

P., M., O., bacon, salsiccia fresca e uovo. (Uova)

Spinaci 12,20 €
P., M., O., spinaci saltati, Roquefort, cipolla

caramellata e pinoli. (Frutta a guscio)

Alla Panna 12,60 €

M., O., panna, prosciutto crudo e gamberi di Minorca.
(Frutti di mare)

Marinara 13,60 €
P., M., O., cozze e gamberi di Minorca. (Frutti di mare)
Gamberetti 13,20 €
P., M., O., aglio fresco e gamberi di Minorca.

(Frutti di mare)

Barbecue 12,60 €

P., M., O., bacon, pollo kebab, cipolla caramellata
e salsa barbecue. (Solfiti)



Kebab

P., M., O., carne di kebab di pollo, lattuga,
pomodoro fresco, salsa allo yogurt e salsa piccante.
(Soia, tracce di glutine, sedano, senape)

14,20 €

Iberica 14,60 €
P., M., O., prosciutto iberico, rucola e Parmigiano.
Carpacciana 14,60 €
P., M., O., carpaccio di manzo frollato, rucola,

Parmigiano e olio al tartufo.

Montanara 13,60 €

P., M., O., formaggio di capra, cipolla caramellata
e noci. (Frutta a guscio)

Burrata 15,50 €

P., M., O., pomodorini, burrata, rucola e pesto verde.
(Frutta a guscio)

Galiziana 15,60 €
P., M., O., polpo, patate al forno, olio extravergine
d'oliva e paprika affumicata della Vera.

(Frutti di mare)

Vegetariana 13,20 €
P., M., O., carciofi confit, spinaci, asparagi verdi,
Parmigiano e pesto verde. (Frutta a guscio)
Campagnola 13,60 €
P., M., O., prosciutto crudo, formaggio di capra

e cipolla caramellata.

Carciofo 13,60 €
P., M., O., carciofi saltati, bacon e Parmigiano.

Calzone 11,60 €
P., M., O., prosciutto cotto, funghi e uovo. (Uova)
Calzone Diavolo 12,20 €

P., M., O., prosciutto cotto, salsa bolognese fatta
in casa e peperoncino verde. (Solfiti)

Spaghetti alla Bolognese 990 €
Salsa bolognese fatta in casa con carne macinata
mista. (Solfiti, glutine)

Spaghetti alla Carbonara 1290 €
Con guanciale iberico, pecorino, tuorlo d'uovo

e pepe nero. (Latticini, glutine, uova)

Ravioli di coda di bue 1490 €

Ravioli fatti in casa ripieni di stufato di coda di bue.
(Solfiti, glutine, uova)

Ravioli agli spinaci 14,50 €
Ravioli fatti in casa ripieni di spinaci, ricotta,

e scorza dilime. (Latticini, glutine, uova)

Ravioli di baccala e gamberi 14,90 €

Ravioli fatti in casa ripieni di baccald confit e gamberi
di Minorca. (Frutti di mare, pesce, glutine, uova)

SALSE A SCELTA
Salsa ai funghi porcini (Latticini) - Salsa al gorgonzola
(Latticini) - Salsa marinara (Frutti di mare)

Italiano

Hamburger vegetariano 190 €
Con zucchine, carote, cipolla e polenta, pomodori

secchi, rucola, mozzarella e salsa allo yogurt.

Servito con patatine fritte. (Latticini, glutine)

Hamburger di pollo 12,50 €
Carne macinata di pollo impanata con panko, cavolo
rosso, avocado, cipolla croccante e salsa allo yogurt.
Servito con patatine fritte. (Uova, latticini, glutine, pesce)

Hamburger di manzo 13,50 €
180 g di manzo frollato, pomodoro, lattuga,

formaggio cheddar, cipolla alla piastra e bacon.

Servito con patatine fritte.

(Uova, latticini, glutine, solfiti, pesce)

La "Smash" 1390 €
Doppio hamburger di manzo frollato (2 x 100 g), doppio
formaggio cheddar, doppio bacon, cetriolini, cipolla
tritata e salsa barbecue. Servita con patatine fritte.
(Uova, latticini, glutine, solfiti, pesce)

Risotto Iberico 14,70 €

Con pancetta iberica, funghi porcini, olio al tartufo
e Parmigiano. (Latticini)

Risotto Nero 14,90 €
Con gamberi di Minorca, calamari, nero di seppia
e olio ai gamberi. (Frutti di mare)

Risotto Vegetariano 13,50 €
Con verdure saltate e Parmigiano.

(Latticini)

Entrecote di manzo 2550 €
Controfiletto di manzo frollato alla griglia
con patate e peperoni del Padron.

Costata di manzo 3350 €
Costata di manzo frollato (500 g) con patate

e peperoni del Padrén.

Polpo alla griglia 2390 €
Tentacolo di polpo alla griglia con puré di patate

e olio al paprika affumicata.

(Frutti di mare, latticini)

Baccala confit 20,40 €
Baccald confit con salsa ai porri, patate al forno
e pomodorini confit. (Latticini, pesce)

Salmone dlla griglia 1990 €
Salmone alla griglia con olio allaglio e prezzemolo,
patate al forno e asparagi verdi alla griglia. (Pesce)

Spalla d'agnello arrosto 2290 €
Spalla d'agnello arrosto con puré di patate.

(Solfiti, latticini)

Extra Pane 0,90 € | Salse 0,60 € | Formaggio Parmigiano 0,90 €



Postres - Desserts

Tiramisu
Huevos, Idcteos y gluten

Brownie de chocolate con salsa Nutela y helado de vainilla /7 Huevos, Idcteos y gluten
Brownie de xocolata amb salsa de Nutella i gelat de vainilla 7 Ous, lactis i gluten
Chocolate brownie with Nutella sauce and vanilla ice cream / Eggs, dairy and gluten
Brownie au chocolat avec sauce Nutella et glace & la vanille 7 GEufs, produits laitiers et gluten
Brownie al cioccolato con salsa alla Nutella e gelato alla vaniglia / Uova, latticini e glutine

Coulant de chocolate con helado de turrén (sin gluten) / Huevos, leche, frutos de cdscara y soja
Coulant de xocolata amb gelat de torré (sense gluten) / Ous, llet, fruits de closca i soja.
Chocolate coulant with nougat ice cream (gluten-free) / Eggs, milk, tree nuts and soy.
Coulant au chocolat avec glace au nougat (sans gluten) /7 Gufs, lait, fruits & coque et soja.
Coulant al cioccolato con gelato al torrone (senza glutine) / Uova, latte, frutta a guscio e soia.

Tarta de queso con frutos rojos confitados / Huevos, Idcteos y gluten

Pastis de formatge amb fruits vermells confitats / Ous, lactis i gluten
Cheesecake with candied red berries 7 Eggs, dairy and gluten

Gdateau au fromage avec fruits rouges confits / Eufs, produits laitiers et gluten
Torta al formaggio con frutti rossi canditi / Uova, latticini e glutine

Sorbete de Pomada / Lacteos

Pomada de gin amb llimonada) / Lactis

“Pomada” sorbet (Gin Xoriguer with lemonade) / Dairy

Sorbet de “Pomada” (Gin Xoriguer avec limonade) / Produits laitiers
Sorbetto di “Pomada” (Gin Xoriguer con limonata) / Latticini

Carpaccio de pifia con helado de coco

Carpaccio de pinya amb gelat de coco

Pineapple carpaccio with coconut ice cream
Carpaccio d'ananas avec glace a la noix de coco
Carpaccio di ananas con gelato al cocco

Mouse de mango / Ldcteos

Mousse de mango / Lactis

Mango mousse / Dairy

Mousse a la mangue / Produits laitiers
Mousse al mango / Latticini

Bola de helado / Lacteos

Bola de gelat / Lactis

Scoop of ice cream / Dairy
Boule de glace / Produits laitiers
Pallina di gelato / Latticini

690€

690€

690€

6,90€

6,50€

6,90€

590€

290€

Cafés y infusiones

Café 1,40€
Cortado 1,60€
Café con leche 1,80€
Cafe bombén 2,20€
Cargjillo 2,60€
Trifdsico 2,80€

Infusiones 2,50€




